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Hanki osaamista kokKin t:
Raataloitya osaamista ala

‘ammattiin!
tekijoita tarvitaan.

osti ravintola
3013.9.2021- 28.3:2023

Koulutuskeskus Brahen Uraboosti-koulutuksissa
voit syventaa tai tdydentdad ammatillista osaa-
mista ja parantaa mahdollisuuksia tyéllistymiseen
tai alan vaihtoon.

Uraboosti-koulutuksia on ravintola-ja catering-
alalla koko tutkintoon tai tutkinnon osiin. Mikali
opiskelijalla ei ole aikaisempaa alan koulutusta,
on perustutkinto sopiva vaihtoehto. Jos opiskelija
omaa alan koulutusta tai tydkokemusta, voi han
syventda osaamistaan ammattitutkinnon avulla.

KENELLE?

Uraboosti-koulutus on kdytannonlaheinen tapa
opiskella uusi ammatti, vaihtaa alaa, saada
todistus osaamisesta, jatkaa loppuun kesken
jdéneet opinnot tai hankkia lisédkoulutusta.
Jokaiselle opiskelijalle suunnitellaan hdnen
tyéllistymismahdollisuuksien ja kiinnostuksen
mukaisesti parhaiten soveltuva opintopolku.

Koulutus toteutetaan lahiopetuksena paiva-
muotoisesti. Koulutus voi siséltéda tyopaikalla
oppimista, joka toteutetaan yrityksissa koulutus-
tai oppisopimuksella. Mikali opiskelija tydllistyy
lyhytaikaiseen tydsuhteeseen opiskelun aikana,
opintoja ei tarvitse keskeyttaa, vaan niita voi
jatkaa oppisopimuksella. Tutkinnot tai sen osat
voidaan toteuttaa myoés tydeldmalahtodisesti,
jolloin oppilaitoksessa toteutettavien lahi- tai
verkko-opetuspaivien lukumaara on keskimaarin
2-4 pv/kKk.

Ravintola- ja catering-alan perustutkinto
Pakollinen tutkinnon osa: ravitsemispalveluissa
toimiminen. Lisaksi suuntautumisen mukaan
asiakaspalvelu ja myynti, annosruokien ja
juomien tarjoilu tai lounasruokien ja
annosruokien valmistus.

Valinnaiset tutkinnon osat:

*A’la carte- ruoanvalmistus

*A’la carte- tarjoilu

*Juomien myynti ja tarjoilu

*Katu- ja pikaruokapalvelut

*Kahvilapalvelut

*Palvelu- ja jakelukeittion toiminnot tai
*Suurkeittion ruokatuotanto

Ruokapalvelujen ammattitutkinto
Ruokapalvelujen ammattitutkinnossa pakollinen
osa on joko ruoanvalmistus ravintolakeittiossa
tai ruoanvalmistus suurtaloudessa. Valinnaiset
tutkinnon osat ovat erityisruokavalioaterioiden
valmistaminen, kasvisruokien valmistaminen,
kylméana tarjottavien ruokien valmistaminen,
ruoanvalmistus eri tuotantomenetelmilla ja
ruoanvalmistus tilauspalvelussa.

HAKEUTUMINEN 16.8.2021 mennessa!
Te-palvelujen oma-asioinnin kautta.
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